
７／１０（月）の行事

報道発表資料の配付日時 ６月１９日（月）１４時００分

発 表 項 目 るもい地域・食ブランド化セミナーの開催について

（ 行 事 名 ）

記者レクチャー (実施日時) 発 表 者

の お 知 ら せ 発表場所

留萌振興局では、留萌地域の食料品製造業の振興を目的として、管内の豊

概 要 かな食資源の磨き上げや販路拡大のためのＰＲを広範囲に取り組むことによ

り、『るもい地域・食ブランド』の更なる知名度向上を図るため、各種事業

を実施しています。

本セミナーでは、ＳＮＳ活用の専門家による講演や（地独）北海道立総合

研究機構産業技術環境研究本部食品加工研究センターの最新の研究成果の発

表を行います。

記

１ 日時 令和５年７月10日（月） 13:30～16:15

２ 場所 留萌合同庁舎 ２階講堂

３ 内容（主なもの）

講演Ⅰ

「SNSを活用した効果的な販路開拓」

Asahikawa Woman Support 代表 安岡 理沙 氏

講演Ⅱ

「ホエイを活用したふっくら食感の一夜干し加工技術」

食品加工研究センター 食品開発部長 吉川 修司 氏

参 考 イベントの詳細については、別紙チラシのとおりです。

報 道 ( 取 材 ) 多くの食関連事業者の方に参加していただくため、積極的な報道をお願い

に 当 た っ て します。

の お 願 い

他 の ク ラ ブ 同 時 配 付 (場所)

と の 関 係 同 時 レ ク

担 当 産業振興部商工労働観光課 課長 飯澤 聖香（内線 2400）

（ 連 絡 先 ） 主査 下岡 司 （内線 2732）
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るもい地域・食ブランド化セミナー

留萌振興局では、留萌地域の食料品製造業の振興を目的として、管内の豊かな食資源の磨き上げや販路
拡大のためのＰＲを広範囲に取り組むことにより、『るもい地域・食ブランド』の更なる知名度向上を図
るため、各種事業を実施しています。
本セミナーでは、ＳＮＳ活用の専門家による講演や（地独）北海道立総合研究機構産業技術環境研究本

部食品加工研究センターの最新の研究成果の発表を行います。
講演終了後は安岡代表や吉川食品開発部長による個別技術相談も行いますので、ご参加をお待ちしてお

ります。

令和５年7月10日（月）13:30～16:15

参加
無料

講演Ⅰ 13:35～15:05
「SNSを活用した効果的な販路開拓」

Asahikawa Woman Support 代表 安岡 理沙 氏

魚をホエイ（チーズ製造時の副産物）煮付け込んで一夜干しを製造す
ると、魚臭が低減されると同時に、「食感がふっくらする」ことが指摘
されています。
そこで、サバを素材にホエイを利用した際の食感の変化を機械で客観

的に評価し、それをもとにふっくらとした食感を実現する加工技術を開
発したのでご紹介します。

個別相談 15:45～16:15
各講師による個別相談です。
希望される方は参加申込書に相談内容をご記入ください。

主 催 北海道留萌振興局
お問合せ先 留萌振興局産業振興部商工労働観光課 TEL 0164-42-8105（担当：下岡）

講演Ⅱ 15:15～15:45
「ホエイを活用したふっくら食感の一夜干し

加工技術」
食品加工研究センター 食品開発部長 吉川 修司 氏

起業支援する企業を退職後、2014年起業コンサルタントとして独立。
起業当初からSNSのみで集客を続けています。
延べ5,600人以上の起業家に関わり、出版した方、新聞やテレビで取

材された方、売上げを30倍にした方などを輩出。
SNSを活用した販路拡大の手法について、地元の金融機関や創業支援

機関、商工会等が主催の販路拡大セミナーで講師として登壇。道内各商

工会に依頼される専門家派遣で年間40回以上（令和4年）支援。

《 休憩 15:05～15:15 》

北海道留萌合同庁舎 2階講堂（留萌市住之江２丁目１番２）



参加申込書

るもい地域・食ブランド化セミナー

申込締切：７月３日（月）

◆FAXでお申込みの場合： 0164－42－1937
◆メールでお申込みの場合：

shimooka.tsukasa@pref.hokkaido.lg.jp

企 業 名

住 所

電話番号 FAX番号

参加者名

所属・職名 氏 名 メールアドレス

ご相談内容

【希望する対応者】

□ Asahikawa Woman Support 代表 安岡 理沙 氏

□食品加工研究センター 食品開発部長 吉川 修司 氏

【相談内容】


