
株式会社フタバ製麺

①生パスタRuRurosso
　フィットチーネ
②240g
③432円
④製造日から21日
⑤要冷蔵(10℃以下)
⑥20袋入・1ケース　から
⑦道が選定する「北のハイグレード
　食品2013」受賞。幅6mmの平打
　ち麺で、ルルロッソ本来の小麦の
　風味が強く香り、歯切れがよく、
　弾力のあるもちもち食感が特徴。
　麺に味わいがあります。

①生つけ麺RuRurosso
②430g(麺175g×2、スープ40g×2)
③540円
④製造日から28日
⑤要冷蔵(10℃以下)
⑥15袋入・1ケース　から
⑦道が選定する「北のハイグレード
　食品2021」受賞。ルルロッソをつ
　け麺にアレンジし小麦の風味・モ
　チモチ感を生かし魚介系のスープ
　になじむように製造しました。食
　感が特徴で、噛むたびに、小麦本
　来の甘い風味が広がります。

①生パスタRuRurosso詰合せ
②フィットチーネ、タリオリーニ、
　スパゲッティーニ各240g×２
③2,808円
④製造日から21日
⑤要冷蔵(10℃以下)
⑥7箱入・1ケース　から
⑦フィットチーネ(幅6mmの平打ち
　麺)、タリオリーニ(幅3mmの平打
　ち麺)、スパゲッティーニ(細麺)の
　3種類を詰合せにしました。異な
　るタイプの麺をお楽しみください。

①地粉生ラーメン(醤油味・味噌味)
②330g(麺120g×2、スープ45g×2)
③432円
④製造日から21日
⑤要冷蔵(10℃以下)
⑥12袋入・1ケース(混載可) から
⑦北海道産小麦は国内産の中では
　もっとも硬質系・高タンパク質の
　小麦です。さらに旨味の決め手と
　なるデンプン質も最適なものを含
　んでおります。独特の歯ざわりと
　北海道ならではの豊かな風味の新
　しい味をご賞味ください。

①乾燥パスタRuRurosso細麺
②200g
③423円
④製造日から365日
⑤直射日光・高温多湿を避け、常温
⑥20袋入・1ケース　から
⑦2014年「料理マスターズブラン
　ド」に認定。保存性の高い乾燥パ
　スタで、スパゲッティーニタイプ
　の細麺(1.6mm)。生パスタ同様、
　モチモチした食感が特徴です。

①北海道産小麦粉使用
　(胡麻うどん・胡麻ひやむぎ)
②うどん 180g×8束入
　ひやむぎ 180g×6束入
③うどん 1,836円 ひやむぎ 1,404円
④製造日から540日
⑤直射日光・高温多湿を避け、常温
⑥うどん 10箱入・1ケース から
　ひやむぎ 20箱入・1ケース から
⑦北海道産小麦粉を使用し、ビタミ
　ンEなど栄養価の高い胡麻を練り
　込み、風味豊かな味わいとソフト
　で弾力のある麺に仕上げました。

株式会社フタバ製麺（担当者：代表取締役　仲田　隆彦）
住　所：北海道留萌市栄町2丁目3番6号
ＴＥＬ：0164-42-1699(平日8:00～17:00)
ＦＡＸ：0164-43-8350
E-mail：futaba@cocoa.ocn.ne.jp
Ｈ　Ｐ： https://www.futaba-seimen.com/

直売
営業時間：8:00～17:00
休 業 日：土日祝日

・フタバ製麺について…
　フタバ製麺は、昭和 36 年に、当時炭鉱の町として大変賑わっていた留萌市で、現会
長である仲田社長の父が創業しました。北海道では難しいと言われた「手延べ製法」の
習得や北海道産原料のみを使用した生ラーメンの開発、「ルルロッソ」の商品化など創
業以来、様々な製麺にチャレンジしています。

・フタバ製麺のこだわり…
　フタバ製麺のこだわりは、留萌市と小平町でしか生産されていない小麦「北海 259 号」
から製粉される小麦粉「ルルロッソ」を使用した製麺です。日本人の口に合うパスタを
作りたいという思いが「北海 259 号」との出会いで形になりました。小麦の特徴として、
デュラム小麦により近い性質をもった超硬質小麦のため、製麺された麺を食べれば小麦
本来の豊かな香りや風味が強く感じられ、弾力のあるコチコチの食感を楽しめます。フ
タバ製麺では現在、生パスタ、乾麺パスタ、つけ麺を製造・販売しています。

・担当者の声…
　創業以来「できないと言われても自分でやってみないとわからない。まずチャレンジ
してみる。」ことを大切にしています。様々なチャレンジを続けてきた結果、今では色々
な事業者から OEM の依頼がくるようになりました。今は、地元でしか収穫されていな
い小麦を使用した「ルルロッソ」に大きな可能性を感じ、商品化を通じて、地域の活性
化や発展に繋げられないか試行錯誤をしています。

写真左から「フタバ製麺社屋」「製麺作業風景」「仲田　隆彦　氏」

留萌市

前列左から、フィットチーネ、タリオリーニ、
　　　　　　スパゲッティーニ

（上）醤油味　（下）味噌味 （上）胡麻うどん　（下）胡麻ひやむぎ
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